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名古屋市立大学大学院経済学研究科 

教授 出口 将人 、准教授 山本 奈央                    

（電話：052-872-5064） 

 

 

(株)ヴィ・ド・フランスとの連携による名古屋市立大学の 

学生考案パンの発売について 
  

名古屋市立大学では、平成 26 年度から名古屋市交通局との連携により、「上前津駅の魅力

づくり」として経済学部の学生が店舗設置の提案を行い、平成 30年度には提案内容を生かし

た店舗として「ヴィ・ド・フランス上前津店」が開業しました。 

開業後は商品開発に関する連携を継続して行っており、今年も学生考案の限定商品が発売

されることとなりましたので、是非取材頂きますよう、よろしくお願いいたします。 
 

記 
 

1 発 売 日  第１弾 令和 8年 1月 13日（火） 

商品名 ちくわぱん 

商品名 和風明太フランスパン 

第２弾 令和 8年 2月 16日（月） 

              商品名 パニーニ（プルコギ） 

2 商 品 概 要 

今年度は「ヴィ・ド・フランスを訪れたくなる商品の開発」を基本コンセプトに、商品

の開発に取り組み、名古屋市立大学の学生から出された多くの提案の中から、企業におい

て開発を進めた結果、新商品として上前津店限定で 3種類のパンを発売。 

発売日 令和 8 年 1 月 13 日（火） 令和 8 年 2 月 16 日（月） 

商品名 ちくわぱん 和風明太フランスパン パニーニ（プルコギ） 

価格 本体価格 296 円（税込価格 320 円） 本体価格 435 円（税込価格 470 円） 本体価格 482 円（税込価格 520 円） 

商品 

画像 

   

説明 菓子パン生地に、ちくわとツ

ナサラダ、大葉、あおさを使

用した和風ぱん。 

明太ソースに柚子を加え、仕

上げに大葉ときざみのりを添

えた、和の風味を楽しめる 1 

品に仕上げました。 

プルコギ焼肉にポテトサラ

ダ・ブロッコリー・トマトを

組み合わせた食べ応えのある 

1 品。 
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3 お問い合わせ・取材のお申込み 

  名古屋市立大学大学院経済学研究科 

  准教授 山本 奈央 

（電話：052-872-5064 メールアドレス：nao@econ.nagoya-cu.ac.jp） 

 

 


